Conception CréApi

lundi 06 janvier

Concombre nature

Sauté de boeuf braisé

Semoule

Emmental

Fruit frais

Menus du 06 ]
au 14 février 2020

Légende: @

Viande

O

francaise

PRODUIT
Cuisiné sur REGIONAL
place
0 Sans
Nouveau viande

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINTE THERESE

mardi 07 janvier

Charcuterie *

Poulet nature

Pates 80 - Carottes 20

Carré de l'Est

Galette des roic

jeudi 09 janvier
Potage maraicher

maison

Pizza fromage *

salade verte

Six de savoie

Petits suisses
aromatisés *

vendredi 10 janvier

Carottes rapées nature

Steak hache *

Riz

Camembert

Fruit frais

lundi 13 janvier

mardi 14 janvier

jeudi 16 janvier

vendredi 17 janvier

lundi 03 février

Macedoine mayonnaise
Pizza fromage *
salade verte

Emmental

Crépe de a
chandelear

mardi 04 février

Aiguillette de poulet

Macaronis *

Carré de l'est

Fruit frais

jeudi 06 février

carottes rapées nature

Saussice

Lentilles

Brie

Fruis frais

vendredi 07 février

Concombre nature

Steak haché de boeuf

Frites *

Camembert

Mousse chocolat

lundi 10 février

mardi 11 février

jeudi 13 février

vendredi 14 fevrier

Celeri remoulade

Sauté de porc

Boulgour *

Six de savoie

Fruit frais

Potage maison

Nuggets de poisson *

Pates *

Coulommiers

Fromage blanc

Betterave rouge nature

Aiguillette de poulet

Frites *

Tomme grise

Fruit frais

Coleslaw

@ Quenelle sauce *

Riz

Mimolette

Créme chocolat

lundi 20 janvier

Betterave rouge *

Roti de porc

Pates 80 - Carottes 20

Tomme blanche

Compote poire

mardi 21 janvier

Velouté de légumes

Escalope de volaille

Riz*

Saint paulin

Fruit frais

Repas Savoyard
jeudi 23 janvier

Tomate *

& Pomme de terre
Savoyarde (sans viande’

Plat complet sans viande

Tomme de Savoie

Tartes myrtilles du chef

vendredi 24 janvier

Carottes rapées nature

Saucisse

Pomme de terre *

Cantal

Salade de fruits

Potage potiron maison

Carottes rapées *

Julienne de betterave
rouge nature

Rosette

lundi 27 janvier

Céléri rapé

Carbonnade

Coquillettes

Chanteneige

Fruit frais

mardi 28 janvier

Betterave rouge *

Porc au jus

Pomme au four nature

Pyrénée

Fromage blanc

jeudi 30 janvier

Charcuterie *

Emincé de volaille

Blé*

Edam

Fruit frais

vendredi 31 janvier

Potage maison
Croissillon fromage *
Salade verte

Chevre

Liégeois chocolat

Sauté de porc (] Pané fromage * Filet de poulet Raviolis (St?fk g}
. Semoule - légumes ;

Pates Potatoes Riz

provencales
Gouda Cantadou Tomme grise Mimolette

liegeois chocolat Fruit frais Yaourt nature Fruit frais
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.
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